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Idealne placuszki na pyszne śniadanie, a na dodatek nie zajmą dużo czasu! Są bardzo
pulchne i delikatne w smaku.
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Składniki na ok. 10 placuszków:
140 g. serka waniliowego Danio
1 średniej wielkości jajko
5 płaskich łyżek mąki pszennej
0,5 łyżeczki proszku do pieczenia
olej do smażenia
cukier puder do posypania
Przygotowanie:
Serek przekładam do miski, dodaję jajko i dokładnie razem mieszam. Dosypuję mąkę oraz
proszek do pieczenia, mieszam aż ciasto będzie zupełnie gładkie. Wykładam po płaskiej
łyżce ciasta na rozgrzany olej, smażę placuszki z obu stron na rumiano. Usmażone
przekładam na papier by odsączyć nadmiar tłuszczu. Przed podaniem oprószam cukrem
pudrem.
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